
• Des souvenirs d’enfance,
•  le plaisir de moments familiaux, du bonheur partagé 

autour d’une table,
•  des produits Corses made in Nustrale, et d’ailleurs...
•  des odeurs et des saveurs de plats mijotés avec 

patience et passion.

Lorsque vous poussez la porte de la Maison PaPé, c’est 
bien plus qu’un bon repas...

L’ADN de Maison PaPé

Papé, 
on mange quoi  
aujourd’hui ?

C’est prendre soin de vous !

LE CASSE-CROÛTE À PARTAGER
• Planche de charcuterie Corse (90 g) .......................................................................9,50 €

(lonzo, coppa, saucisson, pancetta grillée, tapenade)

• Les fromages de nos fermes et d’ailleurs (80 g) ......................................................8,50 €
(suivant arrivage)

• Camembert rôti au miel de Corse (150 g) .............................................................10,50 €
• Mini sardinas Ramón Peña (30-35 pièces) ............................................................13,50 €

• Sauté de veau Bio Corse, polenta crémeuse .........................................................16,80 €
• Filet de merlu & butternut rôti .............................................................................18,90 €
• Parmentier de canard, mesclun ............................................................................16,80 €
• Gambas & légumes rôtis, comme un aïoli ............................................................20,80 €
• Cannellonis aux blettes & brousse ........................................................................16,50 €
• Le Burger Corse .....................................................................................................18,20 €

(pain bio, viande de bœuf (180 g), tomme de brebis, lonzo)

• À partager pour deux ............................................................................................40,00 €
• Les polpettes de bœuf, ail confit et pasta du PaPé

Servi uniquement le soir

• Poulpe grillé, poivrons rôtis, purée à l’ail
Servi uniquement le soir

LES PLATS DE LA SEMAINE

• Carpaccio d’ananas, crème coco .............................................................................6,80 €
• Tarte tatin, crème d’Isigny ......................................................................................7,50 €
• Crumble de poire à la farine de châtaigne ..............................................................7,50 €
• La crème caramel ....................................................................................................6,00 €
• Cœur coulant au chocolat .......................................................................................9,00 €
• Fingers de gauffre à partager ................................................................................12,00 €

Crème vanillée et plein de chocolat

• Café gourmand .......................................................................................................9,00 €

LES DESSERTS

1 2 3

LES RÔTISSERIES (200 G) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,90 €

• Le cochon
Cuissot de porcelet 
ou carré de porcelet

• Le bœuf
Cœur de rumsteack 
ou faux filet de l’Aubrac

• La volaille
Poulet fermier Label Rouge

• L’agneau
Épaule confite et grillée

• Le veau
Carré Bio Corse

• Jus court
• Sauce au poivre
• Béarnaise

•  Pommes grenailles 
rôties à la graisse 
de canard

• Légumes de saison
• Salade verte

Les viandes au choix Les sauces au choix Les garnitures (130g)
4,00 €

• Aio ! Le Pâté en croûte ............................................................................................9,80 €
• Velouté de potiron à la châtaigne ...........................................................................8,90 €
• Moules gratinées en persillade ...............................................................................8,50 €
• Os à moelle, pain grillé aillé ....................................................................................8,90 €
• Saumon Gravlax, crème aux agrumes .....................................................................9,50 €
• Les poireaux ! Le blanc, le velouté et œuf mollet ...................................................8,70 €

LES ENTRÉES

Nous vous accueillons :
Le lundi de 08h00 à 20h00 et du mardi au samedi de 08h00 à 22h30




